
 

            

 

 

 

 

Starters 

 
Blue Cheese-Sticks (C, G) 4.50 

Gemüsesticks mit Blue-Cheese Dip 

 
Baked Nachos (A, C, F, L, M, N) 7.50 

-mit Pulled Pork 9,50 

 

Ceviche (B, R) 10.90 
Mexican Style mit Black Tiger Prawns 

 

Smoked Red Beets (G)  8.90 
Crème Fraiche, Fermented Pepper, Lemon 

 

Smoked Cauliflower (A, G, N) 8.90 
Tahina und Butterbrösel 

 

Asia Style Chicken - Wings (D, F, H, N, R) 8.90 
mit Ananas-Chutney 

 

Pork Belly (A, G, N) 8.90 
Ca. 150g auf Kirschholz gesmokter Schweinebauch vom Steirischen Strohschwein 

 

Cold Smoke Bretteljause ab 2 Personen  
Honigbraten, Pastrami, Salsiccia, Geräucherter Käse, Senf und Kren, Pfefferoni 

Dazu Brot (A, F, M, O) pro Person 12.00 

 

 

 

Aus dem Smoker (Gemischte Platte ab 6 Personen 38.00 p.P ) 

 

Beef Brisket (D, F, M, O) 19.90 
Ca. 180g gesmokte Rinderbrust mit BBQ-Sauce und Pickles 

 

Beef Short Ribs (D, F, M, O) 18.90 
Ca. 400g gesmokte Rinderrippen mit BBQ-Sauce und Pickles 

-Ganze Rippe ca. 1,2 Kg (2-3 Pers.) 45.00 
 

Pulled Pork (D, F, M, O) 12.90 

Ca. 250g gesmokter Schweineschopf mit BBQ-Sauce und Pickles 

 

Pork Belly Ribs (A, G, N) 

Ca. 300 g Belly-Ribs vom Vulkanlandschwein 16.50 

 

1 Paar Italian Sausages (O, P) 10.90 

Hausgemachte Bratwurst vom Vulkanlandschwein mit Fenchel und Weißwein 

 
 

 

Holy Trinity (C, D, F, M, O) 20.00 pro Person 
Mix aus Brisket, Ribs und Pulled Pork, Saucen und Pickles ab zwei Personen ca. 250g/Person 

 

Dazu Side Mix (C, D, F, G, M, L, O) 9.90 

BBQ Potatoes, Black Beans, Coleslaw, Purple Coleslaw für 2 Personen 



 

 

 

 

 

 

 

Vom Lavastein-Grill 

 
FRANK´S Classic American Angus Cheeseburger (A, C, F, G, M,)  15.90 
220g Angus Beef von der B.O.A Farm Mitterhof, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebel 

 

TRIXIE Jalapeno-Cheeseburger (A, C, F, G, M)   12.90 
150g Angus Beef, Cheddar, Jalapenos, Zwiebel, Frankssauce 

 

Blue-Cheeseburger (A, C, F, G, M)    13.90 

150g Angus Beef, Gorgonzola DOP, Rucola, Karamell-Zwiebel, Tomaten 

 

FRANK´S Veggie-Burger (E, F, H, P) 13.50 
Beyond Meat, Cheddar, Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebel 

 

BBQ Smoked Salmon (C, D) 16.90 
200g VARLAKS ASC in Honig und Zitronenzesten 

 

 

Rib Eye-Steak ca. 300g 34.00 

 

Dry Aged X.O. Steaks  9.90/100g (Nach Verfügbarkeit) 
 
 

 

Sides 4.50       Saucen 1.40 

 
BBQ Potatoes (C, G, M)      Trüffelmayo (C)    

Black Beans (H, L, O)      Black Pepper Sauce (B, F, O, R) 

Maiskolben mit Käse und Chili  (G)     Kräutersauce (G) 

Green Beans (D, G, N, R)      Ananas Chutney (F) 

Baby Cauliflower (A, G, N)      Chilisauce (O, P) 

Coleslaw / Purple Coleslaw (C, F, G, L, M)    Chipotle (O) 

Baked Nachos (A, C, F, L, M, N)     Franks Thausand Island (C, G, M) 

Gurkensalat, Tomatensalat, Salatherzen (G, O, P)   Pfefferoni  

Mac and Cheese (A, C, G, M) 5.90     Pickled Onions  

Sweet Potato (G, H) 4.90      Blue Cheese Dip (C, G) 

Brioche oder Ciabatta (A, C, G) 2.90 

Warme Mais-Tortillas 3.00 

 

Tacos 3 Stück 12. oo (   Grilled Sandwiches 12.90 
 

Pulled Pork (E, F, G, H, M, O)     Pulled Pork (A, E, F, G, H, M, O) 

Pulled Beef (E, F, G, H, M, O)     Pulled Beef (A, E, F, G, H, M, O) 

Salsiccia (E, F, G, H, M, O)     Italian Sausage (A, E, F, G, H, M, O) 

      Birria Beef (A, E, F, G, H, M, O) 

Birria Beef (C, E, F, G, H, M, O) 

-extra Birria Noodle Consomé 4.50  

     

        

Sweets 5.90 
 

Schoko-Nuss Brownie (A, C, G, H, F, E) 

US – Apple Pie (A, C, G, H, F) 

Banana Split (E, G, H) 
 



 

 

 

 

 

 

 

Softdrinks 

 
Mineral   0.33/0,75  3.50 / 6.90 

Kalamansi Lemonade  0.33/1.00  3.80 / 8.90 

Home Made Iced Tea  0.33/1.00  3.80 / 8.90 

Cherry Lemonade  0.33/1.00  3.80 / 8.90 

Hibiskus Lemonade  0.33/1.00  3.80 / 8.90 

Grapefruit Lemonade  0.33/1.00  3.80 / 8.90 

Fritz Kola / ohne Zucker  0.33   4.20 

 

  

 

Draft Beers von den Beer Buddies aus Tragwein (A) 

 
Helles   0,3/0.5  3.80/4.90 

Märzen   0.3/0.5  4.30/5.60 

Spezial   0.3/0.5  4.90/6.20 

 

 

 

Wein(O) 
 

Hauswermut   Glas   5.80 
-mit Orange und Olive 

 

Grüner Veltliner Bio*  Glas/Flasche  3.90/22.80 

Riesling   Glas/Flasche  4.20/24.50    

Sauvignon Blanc   Glas/Flasche  4.20/24.50 

Chenin Blanc   Glas/Flasche  5.20/29.90 

Welschriesling Natur  Glas/Flasche  5.40/31.00 

Rose Natur   Glas/Flasche  5,40/31.00 

 

Zweigelt   Glas/Flasche  3.90/22.80 

Blaufränkisch   Glas/Flasche  4.20/24.50 

Cuvee “Third Side “  Glas/Flasche  5.20/29.50 

  

 

 

Mixers & Bar Drinks 
 

Grapefruit Spritzer (o) 5.80    Wermut Tonic(o) 7.50 

Hibiskus Spritzer (o)  5.80   Americano (o)  8.90 

Kalamansi Spritzer (o) 5.80    Negroni (o)  12.90 

Wermut Spritzer (o)  5.80   Wermut Smash (o) 8.90 

Martini Spritzer (o)  5.80   Margarita  10.90 

Aperol Spritzer (o)  6.50   Smokey Margarita 10.90 

      Paloma  10.90 

      Bloody Mary  10,90 

Gin Tonic  8,90 

Kirsch Whiskey Sour 10.90 

           

Frag uns gerne nach unseren Spirituosen, Craft Bieren und Flaschenweinen! 



 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

Allergene 
 

 
Glutenhaltige Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse (A) 

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse (B) 

Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse (C) 

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine) (D) 

Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse (E) 

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse (F) 

Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) (G) 

Schalenfrüchte (Baumnüsse) und daraus gewonnene Erzeugnisse (H) 

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse (L) 

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse (M) 

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse (N) 

Schwefeldioxid und Sulfite (O) 

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse (P) 

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse (R) 

 


